CHATEAU

REVE[ETTE

Vin de terroir

Aix-en-Provence Septentrionale

PUR BLANC 2022

APPELLATION

Vin de France

CEPAGES
65 % Carignan Blanc / 35 % Ugni Blanc

QUANTITE
4 800 bouteilles + 300 Magnums

VINIFICATION
Vendanges manuelles, 60% de Carignan blanc et Ugni blanc en pressurage direct,
40% de macération de Carignan blanc pendant 6 semaines avec pigeage quotidien. Elevage

en cuve ovoide. Fermentation malo-lactique faite, élevage sur grosses lies sans soutirage,

sans SO2.
A TABLE
Vin de bistrot, pour I'apéritif entre amis, avec des fruits de mer ou un céviche de poisson.
MISE EN BOUTEILLE PH
Avril 2023 3.34
DEGRE ALCOOLIQUE SO2 TOTAL
12.55 <10 mg/l1
ACIDITE TOTALE SUCRE
3.40 g/l (H2SO4) <1,5g/l

Vin biologique, contréle Ecocert, F-BIO-01
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