
1. PUR GRENACHE 2022

APPELLATION 
Vin de France

CÉPAGES
Grenache

QUANTITÉ
6.000 bouteilles 

VINIFICATION
En petits bacs de 500 litres pour extraire avec délicatesse, cuvaison de 28 jours,

élevage pendant 8 mois en foudre et demi-muids anciens, fermentation à 25-27 °.

A TABLE
Vin de bistrot et pour l’apéritif entre amis

MISE EN BOUTEILLE
Mai 2023

PH
3.32

DEGRÉ  ALCOOLIQUE
13,44

SO2 TOTAL
<10 mg/L

ACIDITÉ TOTALE
4,03 g/l (H2SO4)

SUCRE
< 1 g/l

Vin biologique, contrôle Ecocert, F-BIO-01
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