
OR SERIE 2020
APPELLATION 

Môut de raisin partiellement fermenté.
Vin liquoreux issus de raisins botrytisés, 

appelé dans d’autres régions 
« Vendanges Tardives »

CÉPAGES
100 % Roussanne

VINIFICATION
Pressurage direct et fermentation en barriques avec levures indigènes. Avec le froid

d’hiver : arrêt de la fermentation au moment du parfait équilibre. Ajout de SO2,
filtration stérile.

A TABLE
Fromages à pâte persillée, bleu / roquefort, ou au dessert avec une tarte à l’abricot ou tatin.

MISE EN BOUTEILLE
Novembre 2023

PH
3.66

DEGRÉ  ALCOOLIQUE
12,50

SO2 TOTAL
85 mg/L

ACIDITÉ TOTALE
3,71 g/l (H2SO4)

SUCRE
180 g/l

Vin biologique, contrôle Ecocert, F-BIO-01
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